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(GATERINGOWA

Zajazd W Gorach

PLOCK, KUTNOWSKA 23

RESTAURACLHA » DOM WESLENY » ROTEI



ZUpy:

1. Staropolski zurek na wedzonce
2. Zupa chrzanowa z jajkiem

3. Barszcz bialy

4. Flaki wolowe

5.Rosél domowy

300 mi ;
300ml
300 ml
300 ml
: 16,00 z}

300 ml

19,00 zi
16,00 zi1
16,00 zi
18,00 zi




1. Jajka na sosie tatarskim

2. Jajka faszerowane szynka

3. Jajka faszerowane lososiem

4. Jajka faszerowane pieczarkami

5. Jajka faszerowane tuniczykiem

6. RoladKi z szynki z serkiem chrzanowym
7. Galantyna z kurczaka w galarecie

Przystawki:

(1 potowka)
(1 potéwka)
(1 potéwka)
(1 potowka)

5zt
6 zt
6zl
6zt

(1potéwka) : 6zt

(1szt). :

7zt

(100 gr) :12zt




Prazyst;awi:

8. Mini ptysie z salatka jajeczng (1szt) : 10zt
9. Tartaletki faszerowane

Yososiem i szpinakiem (1szt) 13z}
10. Mini schabiki z musem chrzanowym. (100 gr) 12 z}
11. Pasztet z dziczyzny z Zurawing (1kg) 60 zt
12. Pasztet wiejski z zurawing. (1kg) 60 zit
13. Koszyczki wielkanocne z salatka. (1szt) 13zt

14. Wielkanocne tymbaliki drobiowe (150 gr) : 13zt




lDr@ugi@ bania:

1. Schab faszerowany bialg kietbasa w sosie chrzanowym (1kg) : 70zt

2. Rolada boczkowa (1kg) 65zt
3. Kieszeri ze schabu z pieczarkami i 15z
4. Noga z kaczki w pomaranczach 18 zt
5. Kaczka faszerowana jabtkiem i Zurawing (%2 szt) 55zt
6. Kaczka faszerowana watrobka i pietruszka (1kg) 100 z}

7.Kaczka faszerowana w glazurze musztardowo miodowej  (1kg) 100 zt

8. Rolada z karkowki faszerowana migsem (1kg) 65 zt




Broui@ bania:

9. Biala kielbasa pieczona z cebulka (1kg) 48 zt
10. Roladka z mastem i serem w platkach (1szt) 14 zt
11. Kotlet de volaille (200gr): 15z
12. Kotlet Gordon Blue (150 gr) 15zt
13. Podudzie z kurczaka faszerowane watrabka i pietruszka (1szt) 10 zt
14. Udziec z kurczaka otulony boczkiem (1szt) : 15zt
16. Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym (lporcia)g 15zt

17, Piers z kurczaka ze szpinakiem i fetg i sosem winegrete (150g) 15zt




Salatki

1. Salatka wiosenna ( rzodkiewka, jajko, szczypior)

2., Satatka jajeczna z porem

3. Satatka makaronowa

4. Salatka jarzynowa tradycyjna

5. Satatka szwajcarska

Bodt;lai:

100 gr
100 gr
100 gr
100 gr
100 gr

1. Gwikta z chrzanem
2. Domowy sos tatarski
3. Domowy makaren

4. Kluski $lgskie

5. Kopytka

6. Sos kurkowy

7. Sos grzybowy

100 gr
100 gr

8 zt
10zt
: 9zt
i 10zt
10zt

- 8zt
15zt
§ 37zt
35zt




Glasta:

1. Babka wielkanocna 1szt 27 zt
2. Sernik z brzoskwiniami 1kg : 50zt
3. Szarlotka 1kg : 45zt

Informagje:

Skladanie zamowien:

Kontakt:

Tel. 500 503 023 / Tel. 500 402 529

E-mail. Karczma@zajazdwgorach.pl

Plock, ul. Kutnowska 23 Zajazd w Gorach

Wydawanie zaméwien w dniu 30.03.24r sobota do godz. 12.00




