
Oranżeria z kominkiem od 20 do 30 osób
Górna Karczma kominkowa od 40 do 60 osób 
Józkowa Chata od 30 do 60 osób
Dolna Karczma od 12 do 20 osób 

Sale do wyboru:

2026

OfertaSylwestrowa
Nowy Rok na Twoich zasadach!

W ofercie kompleksowe menu składające się z 6 ciepłych
pozycji, 4 przystawek zimnych, mix ciast, mini babeczki,

deserki, patera owoców, elegancki wystrój dostosowany
do preferencji gości

Marzysz o wyjątkowym powitaniu 
Nowego Roku w klimatycznym miejscu?

Wybierz swoją salę, swoja muzykę i swój styl zabwy!
W naszym Zajeździe czeka na Was 1 z 4 sal - każda w

innym stylu, tak abyś to TY mógł zdecydować 
o tematyce Swojej imprezy!

Sylwester w górach?
W Zajeździe w Górach!

...



340 zł - 1 osoba 
4 ciepłe wydania / 2 zupy /4 zimne
przekąski

Dodatkowo w cenie od organizatora
serwis kawowo- herbaciany (mleko, cytryna)
soki i woda w dzbankach z miętą i cytryną bez ograniczeń
odpowiedni wystrój stołów (serwety, obrusy itd.)
obsługa kelnerska, 
miks ciast z babeczkami i deserkami,
Patera owoców
Balony

Dekoracja stołu podstawowa wliczona w koszt przyjęcia:
bieżniki różne kolory i materiały do wyboru, świeczniki złote, srebrne lub
kryształowe, oraz pokrowce białe, czarne, zielone, beżowe, fuksjowe oraz złote.  W
naszej ofercie posiadamy również kokardy na krzesła w kolorach takich jak: fuksja,
śliwkowe , czerwone, srebrne, złote, różowe raz podtalerzniki w trzech kolorach:
srebrne, złote lub czerwone z brokatem.

Dostępne kolory obrusów na stoły:
Biały, czarny, granatowy, szary, beżowy, fuksjowy, zielony

Dekoracje

·napoje gazowane-Pepsi, Mirinda, 7UP-0,8l-  18zł, wszystkie napoje gazowane
tylko i wyłącznie od organizatora imprezy za dodatkową odpłatnością 

·napoje gazowane oranżada Helena 0,33l – 9 zł wszystkie napoje gazowane tylko               
i wyłącznie od organizatora imprezy za dodatkową odpłatnością 

·Możliwość wniesienia własnego alkoholu za dodatkową jednorazową opłatą
koncesyjną uzależnioną od ilości uczestników imprezy:
ü POWYŻEJ 25 OSÓB IMPREZA – 400 ZŁ OPŁATA STAŁA, 
ü POWYŻEJ 50 OSÓB – 450 ZL 

·lub alkohol zakupiony w Zajazd w Górach w Płocku:
ü Bols 90 zł, 
ü  Finlandia,  120 zł , 
ü zbożowa 100 zł
ü wina –według cen z karty win
ü Pozostałe napoje alkoholowe według karty menu
ü Opakowania jednorazowe – 2 zł za sztukę

Za dodatkową odpłatnością



1.Tatar ze śledzia z szalotką
2.Rolada szpinakowa z łososiem
3.Sałatka z brokuł z lekkim sosem czosnkowo-miętowym
4.Mini schabiki z musem chrzanowym
5.Mini tortille z różnymi farszami (z łososiem lub z kurczakiem grillowanym)
6.Tartaletki z różnymi farszami (z tuńczykiem/serowo-jajeczny)
7.Mix sałat z mini mozzarellą i kurczakiem i pomidorkiem koktajlowym
8.Sałatka Królewska (szynka, kukurydza, papryka, seler konserwowy ,

ananas)
9.Mini ptysie z serkiem ricotta i łososiem

10.Tatar wołowy z dodatkami 

Zimne Przekąski

M
enu

D
o w

yboru

1.Rosół z makaronem
2.Krem z białych warzyw z chipsem bekonowym
3.Krem pomidorowy z bazylią, kleksem śmietany i grzanką czosnkową
4.Flaki wołowe z pieczywem
5.Krem jarzynowy z gałązką koperku i julliene marchewkowym
6.Zupa gulaszowa z pieczywem
7.Krem duet pomidorowo-groszkowy z mini mozzarellą
8.Zupa pomidorowa z makaronem
9.Krem porowo-ziemniaczany z groszkiem ptysiowym

Zupy

1.Polędwiczka wieprzowa wolno duszona w sosie cydrowym z orzechową nutą z
karmelizowanymi jabłkami i złocistymi kopytkami

2.Pierś z kurczaka nadziewana szpinakiem w sosie gorgonzola z szarpańcami i fasolką
szparagową

3.Schab duszony w sosie winno-pieczeniowym z purée ziemniaczanym i bukietem
warzyw

4.Pieczeń z karkówki z kluskami śląskimi i zasmażanymi buraczkami
5.Kotlet Gordon Blue z kulkami ziemniaczanymi i miksem sałat
6.Kofty z sosem tzatziki i letnią sałatką z pomidorów
7.Pieczone żeberka w marynacie miodowo-cebulowej, ziemniaki po staropolsku                        

i fasolka szparagowa
8.Kotlet gajowego z ziemniakami z koprem i młodą kapustą
9.Kotlet de volaille z frytkami i zestawem surówek 

10.Udko z kaczki pieczone na jabłkach z pomarańczą i żurawiną podane z buraczkami
zasmażanymi i ziemniakami po staropolsku z aromatem czosnku i ziół

11.Pierś z kurczaka z mozzarellą i pietruszką otulona szynką parmeńską z purée
ziemniaczano-pietruszkowym z kalafiorem romanesco i konfitowanymi pomidorkami

12.Łosoś na kołderce szpinakowej z opiekanymi ziemniaczkami i gotowanymi warzywami
13.Zrazy wołowe tradycyjne z kaszą jęczmienną i buraczkami zasmażanymi

Dania Główne

1.Sernik
2.Szarlotka
3.Kruche ciasto sezamowe
4.Ciasto czekoladowe
5.Babeczki z bitą śmietaną i owocami

Ciasta
1.Smażony makaron ryżowy z warzywami
2.Gulasz warzywny z czerwoną soczewicą
3.Wegańskie curry warzywne z ciecierzycą

Propozycja dań wege
(Jako dań zamiennych)



Kontakt:
tel. 500 503 023
tel. 695 521 388

karczma@zajazdwgorach.pl

strona internetowa
www.zajazdwgorach.pl

social media
facebook/ZajazdWGórachPlockKarczmaSalaWeselna

instagram/zajazdwgorach.plock
tiktok/zajazdwgorachplock

strona internetowa
www.zajazdwgorach.pl

OfertaSylwestrowa
Nowy Rok na Twoich zasadach!
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