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Czemu Zajazd w Górach?
Nasze najważniejsze atuty

Zajazd w Górach to wyjątkowy kompleks gastronomiczno-eventowy, idealny
na organizację wesel, przyjęć rodzinnych oraz imprez firmowych. Do dyspozycji

Gości oddajemy 6 sal o zróżnicowanym charakterze, hotel z 10 pokojami oraz
apartament dla nowożeńców. 

Cały obiekt otacza rozległy ogród pełen zieleni z oczkiem wodnym, mostkiem,
drewnianą wiatą, placem zabaw oraz licznymi strefami relaksu. To przestrzeń

stworzona do wypoczynku, spacerów i spotkań w kameralnej atmosferze. 
Oferujemy zarówno sale w stylu górlskim, jak i nowoczesne, minimalistyczne

wnętrza, które można dowolnie aranżować pod charakter wydarzenia. 

Nasze atuty:
Duży zielony ogród z wieloma atakcjami dla dzieci i dorosłych,
Hotel dostępny na miejscu przeznaczony dla 29 Gości,
Kompleksowa dekoracje w cenie - obrusy, bieżniki, pokrowce, serwetki,
świeczniki, podtalerze w różnych kolorach, krzesła dekoracyjne: złote lub
transparentne,
Napis ledowy  "Razem Lepiej",
Możliwość modyfikacji menu według potrzeb Gości,
Dania wegetariańskie, wegańskie, bez laktozy i bez glutenu,
Bezpłatny parking dla ponad 200 samochodów.
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Nasz ogród i atrakcje
Nasz kompleks otacza rozległy, starannie zaprojektowany

ogród, który zachwyca przestrzenią, zielenią i różnorodnością
atrakcji. To miejsce stworzone z myślą o odpoczynku, rekreacji

i celebrowaniu wyjątkowych chwil na świeżym powietrzu. 
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Nasz ogród i atrakcje
Nasz ogród to harmonijne połączenie natury i elegancji. Wśród

starannie dobranej roślinności, stylowej altany i nastrojowego oczka
wodnego powstała przestrzeń stworzona z myślą o relaksie i

wyciszeniu. Kameralna atmosfera sprzyja zarówno romantycznym
spotkaniom, jak i spokojnym chwilom w gronie najbliższych. To

miejsce, w którym czas zwalnia, a każdy zakątek zachęca do
odpoczynku i zatrzymania wspomnień na fotografiach.
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Nasz ogród i atrakcje
Z myślą o najmłodszych przygotowaliśmy wyjątkową strefę zabawy,

która łączy bajkowy klimat z aktywnym wypoczynkiem. Urokliwa
Chatka Skrzatka, pełna zabawek i dziecięcej magii, zachęca do

kreatywnej zabawy, natomiast nowoczesny plac zabaw z huśtawkami,
zjeżdżalniami i bujakami na sprężynach umożliwia bezpieczne

spędzanie czasu na świeżym powietrzu.

(Atrakcje przeznaczone dla dzieci od 6 roku życia)
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Józkowa Chata
od 25 do 70 osób

Józkowa Chata to jedyna wolnostojąca sala w naszym obiekcie, stworzona z
myślą o wyjątkowych wydarzeniach w kameralnej atmosferze. Stylowe,

drewniane wnętrze łączy rustykalny urok z nowoczesnym zapleczem
eventowym. Sala wyposażona jest w bar z możliwością podłączenia kega, grill,

podświetlany parkiet, rzutnik oraz nagłośnienie. Dodatkowym atutem jest strefa
relaksu na podeście, komfortowe miejsca do siedzenia oraz dekoracyjna ścianka

świetlna, idealna jako tło do zdjęć.

(wynajmowania od 25 pełnopłatnych osób)



od 25 do 70 osób
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Józkowa Chata
(wynajmowania od 25 pełnopłatnych osób)



od 40 do 70 osób
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Górna Karczma Zabielana
Górna Karczma Zabielana to wyjątkowa przestrzeń stworzona z myślą o

niezapomnianych uroczystościach. Naturalne drewno, góralski charakter
wnętrza oraz starannie zaprojektowana sala tworzą niepowtarzalny klimat

sprzyjający zarówno eleganckim przyjęciom, jak i radosnej zabawie.

Sala posiada duży parkiet taneczny, profesjonalne nagłośnienie z efektami
świetlnymi, strefą wypoczynkową, klimatyzacją oraz udogodnieniami dla

rodzin z dziećmi.
Górna Karczma Zabielana to idealna miejsce na wesela, jubileusze, chrzciny,

komunie, bankiety i spotkania firmowe – tam, gdzie tradycja spotyka się 
z nowoczesnym komfortem.



/

Z a j a z d  w  G ó r a c hoferta
Imprez Okolicznościowych

Górna Karczma Zabielana
od 40 do 70 osób



 do 25 osób
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Dolna Karczma
Dolna Karczma z barem – serce Zajazdu w Górach

Są miejsca, które od pierwszego
 kroku otulają ciepłem i właśnie takie są wszystkie nasze sale.

 
Dolna Karczma to również taka przestrzeń – pełna naturalnego drewna,

rustykalnych detali i nastrojowego światła. 

To właśnie przy barze bije serce karczmy. 
Tutaj witamy Gości w naszych progach. O komfort Gości dbają nasi

kelnerzy, którzy przyjmują zamówienia i obsługują wszystkich
uczestników przyjęcia. Dolna karczma z barem to doskonały wybór na

mniejsze rezerwacje, bardziej kameralne.



 do 25 osób
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Dolna Karczma



Oranżeria z Kominkiem

Sala Weselna “Perła Gór”

od 25 do 34 osób
Oranżeria z kominkiem to kameralna, wyjątkowo

klimatyczna sala dobudowana do dolnej karczmy. 
To przestrzeń stworzona dla osób, które marzą 

o przyjęciu w ciepłej, naturalnej atmosferze, 
wśród drewna, zieleni i światła.

Sala jest całkowicie przeszklona, utrzymana w drewnie 
i wypełniona roślinami, co sprawia wrażenie że natura jest

częścią każdego przyjęcia.
Jej największym atutem jest kominek opalany drewnem,

który nadaje wnętrzu niepowtarzalnego charakteru i
przytulności – idealnej na rodzinne uroczystości i

nastrojowe spotkania. 

Do oranżerii z kominkiem można dostać się przez dolną
karczmę lub bezpośrednio z zewnątrz - przez dwie pary

drzwi po obu stonach sali.
Do dyspozycji Gości:

klimatyzowana, przeszklona sala,
kominek opalany drewnem,
naturalne drewno i żywa zieleń,
telewizor,
wejście zarówno z karczmy i bezpośrednio z zewnątrz.

Oranżeria z kominkiem doskonale sprawdzi się na
kameralne wesela, chrzciny, komunie, jubileusze, urodziny,

baby shower, spotkania rodzinne i eleganckie kolacje. 



od 25 do 34 osób
Oranżeria z Kominkiem



Sala Weselna “Perła Gór”

Oranżeria Weselna Zabielana
od 35 do 45 osób

Oranżeria Weselna Zabielana to wyjątkowa, jasna
 i przeszklona przestrzeń, stworzona jako eleganckie
dopełnienie sali weselnej. Można się do niej dostać

zarówno przez salę główną, jak i bezpośrednio z ogrodu.

Wnętrze zachwyca bielonym drewnem, dużą ilością
zieleni i naturalnym światłem, tworząc romantyczny

 i bardzo instagramowy klimat. Centralnym punktem
 Oranżeri są stylowe elementy wystroju, które 

nadają jej lekkości i klasy.
 

Do dyspozycji Gości:
w pełni przeszklona, klimatyzowana sala,
dwie designerskie huśtawki podwieszone pod sufitem,
strefa wypoczynkowa z zielonymi kanapami i fotelem,
białe drewniane komody,
zadaszony stół w stylu rustykalnym wiejskim,
bezpośrednie wyjście do ogrodu.

Oranżeria Weselna Zabielana to idealne miejsce na
kameralne wesela, poprawiny, chrzciny, komunie, baby

shower, urodziny i eleganckie przyjęcia rodzinne. 



od 25 do 34 osób
Oranżeria Weselna Zabielana



Sala Weselna

Sala Weselna “Perła Gór”

od 100 do 180 osób

Sala weselna "Perła Gór" w "Zajeździe w Górach" to
przestrzeń stworzona z myślą o wyjątkowych

uroczystościach. Największa sala obiektu, mogąca
pomieścić do 180 Gości, zachwyca eleganckim,

nowoczesnym wystrojem utrzymanym w odcieniach bieli
i szarości stanowi doskonałe tło zarówno dla klasycznych,

jak i nowoczesnych aranżacji ślubnych.

Sala wyposażona jest w nowoczesną infrastrukturę
multimedialną, podświetlany parkiet taneczny oraz

rozbudowane oświetlenie dekoracyjne. Ledowe
podświetlenie sufitu i ścian, a także profesjonale efekty

świetlne (lasery, kule dyskotekowe, stroboskopy)
pozwalają stworzyć niepowtarzalny klimat. 

Na terenie sali znajduje się zaplecze do chłodzenia
napojów i alkoholu, co zapewnia pełen komfort

organizacji przyjęcia. 
Sala Weselna " Perła Gór" doskonale sprawdza się nie
tylko przy weselach, ale również podczas jubileuszy,

osiemnastek, urodzin lub chrzcin.

Dodatkowym atutem jest możliwość skorzystania z
przylegającej oranżerii weselnej, która idealnie dopełnia

przestrzeń i daje Gościom dodatkową strefę wypoczynku.
*przy imprezach powyżej 80 osób*



od 100 do 180 osób
Sala Weselna
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Nasze menu
3 warianty do wyboru

ceny obowiązują od 08.08.2026

I WARIANT

Menu 295 zł / 1 osoba – 3 MIĘSA / 2 ZUPA /4 PRZEKĄSKI.
 Czas trwania imprezy do 7 godzin.

Mix ciast + babeczki na słodkim stole na paterze w cenie 
w serwisie kawowo-herbacianym.

Balony.
 Dekoracja kwiatowa.

Soki i woda z cytryną (bez ograniczeń).

II WARIANT
 

Menu 275 zł / 1 osoba - 3 MIĘSA / 1 ZUPA / 1 DESER / 3 PRZEKĄSKI.
Czas trwania imprezy do 5 godzin.

Serwis kawowo-herbaciany.
 Soki i woda z cytryną (bez ograniczeń).

Ciasto do wyboru płatne dodatkowo – 25 zł / 1 porcja (100g), 
nie zależnie czy będzie serwowane na talerzu czy na paterze.

 
III WARIANT

Menu 255 zł / 1 osoba - 2 MIĘSA / 1 ZUPA / 1 DESER/ 2 PRZEKĄSKI.
Czas trwania imprezy do 5 godzin. 

Serwis kawowo-herbaciany.
 Soki i woda z cytryną (bez ograniczeń).

Ciasto do wyboru płatne dodatkowo – 25 zł / 1 porcja (100g), nie zależnie 
czy będzie serwowane na talerzu czy na paterze.

 
Podane ceny i warianty menu są przykładowymi. 

Możemy stworzyć dla Państwa indywidualne menu wraz z wyceną.

Możliwość przedłużenia przyjęcia (dotyczy wyłącznie wariantu II):
1 godzina – 350 zł
2 godziny – 700 zł

(jednorazowa dopłata).



Zupy
do wyboru:
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1. Rosół z makaronem.

2.  Flaki wołowe z pieczywem mieszanym.

3.  Pomidorowa z makaronem.

4.  Żur na wędzonce z wkładką.

5.  Barszcz czerwony z pasztecikiem z mięsem.

6.  Włoska zupa Minestrone.

7.  Krem z brokuł z groszkiem ptysiowym.

8.  Krem z białych warzyw z chipsem bekonowym.

9.  Krem pomidorowy muśnięty śmietaną podany z grzanką czosnkową.

10.  Biały barszcz z jajkiem i białą kiełbasą.

1.  Lody z owocami sezonowymi lub musem malinowym.
2.  Szarlotka na ciepło z bitą śmietaną.
3.  Beza z serkiem mascarpone i świeżymi owocami.
4.  Tiramisu w pucharkach.
5.  Sernik z musem malinowym.

Desery
do wyboru:

Ciasta
do wyboru:

1. Sernik.
2.  Szarlotka.
3.  Ciasto sezonowe.
4.  Kubanka – ciasto czekoladowe.
5.  Babeczki z bitą śmietaną i owocami.
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DANIA DROBIOWE

1. Noga z kaczki w pomarańczach z ziemniakami po staropolsku i buraczkami zasmażanymi.
2.  Filet sauté z pesto, mozzarellą i pomidorami, podany z makaronem oblanym delikatnym 

sosem z suszonych pomidorów.
1.  Roladki drobiowe z masłem i serem w płatkach kukurydzianych podane z szyszkami

ziemniaczanymi i mini marchewką.
2.  Roladki drobiowe z trzema rodzajami serów podane z frytkami i mixem sałat.
3.  Roladki drobiowe ze szpinakiem i fetą podane z szarpańcami i fasolka szparagową.
4.  Kotlet de volaille podany z frytkami i surówką wiosenną.
5.  Kotlet Gordon Blue podany z opiekanymi ziemniakami i karmelizowaną marchewką.
6.  Zraz drobiowy z farszem pieczarkowym na kolorowym ryżu.
7.  Filet z kurczaka w sosie serowo–oliwkowym z talarkami ziemniaczanymi.

DANIA WIEPRZOWE

1. Karkówka po cygańsku ze złocistymi kopytkami i buraczkami.
2.  Żeberko w sosie musztardowo–miodowym podane z ziemniakami po staropolsku i fasolką

szparagową z sezamem.
3.  Golonka po bawarsku podana z ćwiartkami ziemniaków i kapustą zasmażaną.
4.  Karkówka w sosie grzybowym z ziemniakami z koprem i warzywami gotowanymi.
5.  Kotlet gajowego zapiekany z chrzanem, boczkiem, serem i pieczarkami podany z ziemniakami z

koperkiem i kapustą zasmażaną.
6.  Polędwiczki wieprzowe faszerowane suszonymi pomidorami i serem typu feta w kremowym sosie

śmietanowym z grillowanymi warzywami i ziemniakami pieczonymi.
7.  Polędwiczka faszerowana musem z borowików na puree ziemniaczanym podana z delikatnym

bukietem warzyw.

DANIA WOŁOWE

1. Bitki wołowe z kolorowym orzotto i surówką z ogórka i cebuli.
2.  Zrazy wołowe z farszem tradycyjnym podane z kaszą jęczmienną i surówką z czerwonej kapusty.

DANIA RYBNE

1. Sandacz pod pierzynką z duszonym porem i jajkiem na twardo na sosie kurkowym podany z
ziemniakami i surówką z białej kapusty.

2.  Łosoś grillowany na kołderce szpinakowej podany z opiekanymi ziemniaczkami.
3.  Pstrąg pieczony ze świeżym koprem i cytryną podany z frytkami i karmelizowaną mini marchewką
4.Ryba zapiekana z salsą pomidorowo-paprykową z dodatkiem ziemniaczków w mundurkach.

Drugie dania
Wydanie półmiskowe lub talerzowe  (do wyboru).

 (W okresie komunijnym obowiązują wydania półmiskowe).
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Przystawki
(do wyboru)
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1.Rolada z kurczaka z kolorowym farszem.
2.Tymbaliki drobiowe.
3.Sałatka z kurczakiem grillowanym lub wędzonym, mixem sałat, mini

mozzarellą i pomidorkami koktajlowymi.
4.Drobiowe klopsiki z mozzarellą, ogórkiem i pomidorkami koktajlowymi.
5.Sałatka z kurczakiem wędzonym, rodzynkami, kukurydzą i selerem ciętym.
6.Sałatka gyros.
7.Pasztet z grzybami leśnymi i żurawiną.
8.Carpaccio z kaczki.
9.Mini schabiki z musem chrzanowym, posypane szczypiorkiem.

10.Roladki z szynki z serkiem orzechowym.
11.Sałatka królewska.
12.Tatar wołowy (wydawany w trakcie wesela).
13.Mix sałat z rukolą, boczkiem i słonecznikiem.
14.Półmisek fingerfood
15.Wytrawne tartaletki z różnymi musami.
16.Rolsy z ciasta francuskiego.
17.Tortille z kolorowymi farszami.
18.Rolada szpinakowa z łososiem.
19.Tatar ze śledzia z szalotką.
20.Śledzik w oleju.
21.Ptysie z farszem z koziego sera i wędzonym łososiem.
22.Oreo z pumpernikla z pastą z tuńczyka.
23.Rolada serowa.
24.Roladka z ogórka z farszem z paluszków krabowych i sera.
25.Półmisek kwiatowy z pomidorków koktajlowych i mozzarelli.
26.Carpaccio z buraka.
27.Grillowana cukinia z rukolą, mozzarellą i pomidorami.
28.Sałatka grecka.
29.Tradycyjna sałatka jarzynowa.



(Zupa+ Drugie Danie+ Deser)

Zupa do wyboru:

1.  Rosół z kluseczkami.
2.  Zupa pomidorowa z kluseczkami.

Drugie danie do wyboru:

1.  Nuggetsy z frytkami i surówką z marchewki i jabłka.
2.  Kotlet z piersi z kurczaka z ziemniakami i mizerią.

    
Deser do wyboru: 

1.  Lody z bitą śmietaną i owocami.
2.  Sernik z musem malinowym.
3.  Szarlotka z bita śmietaną.

*w cenę wliczone są soki i woda*
*dania jednakowe dla wszystkich dzieci* 

**OFERTY WAŻNE OD 8 SIERPNIA 2026 ROKU**
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dzieci do lat 6 oddzielne menu - 150zł
Menu dla dzieci
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Menu - oferta dań wegetariańskich,
bezglutenowych i wegańskich

**OFERTY WAŻNE OD 8 SIERPNIA 2026 ROKU**

1. Czerwony barszcz – wege/bezglutenowy

2. Krem pomidorowy – wege/bezglutenowy

3. Krem brokułowy – wege/bezglutenowy 

4.  Krem jarzynowy – wege/bezglutenowy

5. Krem marchewkowy – wege/bezglutenowy 

Zupa do wyboru:

1. Sałatka makaronowa z cukinią – wege

2. Bezglutenowe koreczki z pomidorami, oliwkami i kabanosem

3. Sałatka z makaronem ryżowym i orzechami – wege/bezglutenowe

Przystawki do wyboru:

1. Dorsz/sandacz parowany z warzywami – wege/bezglutenowy

2. Filet z kurczaka z grilla z warzywami grillowanymi – bezglutenowy

3. Cukinia faszerowana z fetą i brokułem – wege

4. Makaron penette z szpinakiem wege

5. Placuszki z cukinii – wege

6. Pierogi ze (szpinakiem/ruskie/kapusta i grzyby) – wege

7. Wegańskie curry warzywne z ciecierzyca – wege/bezglutynowe

8. Kalafior panierowany camembertem i żurawiną – wege

9. Stek z bakłażana i lekką sałatką – wege

Drugie danie do wyboru:



/Dodatkowe informacje
Dodatkowo w cenie od organizatora imprezy:

Serwis kawowo-herbaciany (mleko, cytryna).
Soki i woda w dzbankach z miętą i cytryną – bez ograniczeń.
Obsługa kelnerska. 
Podstawowa dekoracja stołu wliczona w koszt przyjęcia.
Wystrój stołów (lustra, mini świeczniki, wysokie wazony
tuby/martini).
Obrusy w bieli, zieleni, czerni, ecry lub szarości. 
Serwetki w bieli i kolorze (kolor do wyboru).
Bieżniki kolorowe satynowe, siateczkowe i materiałowe (zapytaj
o dostępność konkretnego koloru).
Świeczniki złote, srebrne lub kryształowe.
Pokrowce białe, butelkowa zieleń, ecru, złote lub czarne (do
wyboru).
Podtalerze złote, wiklinowe lub srebrne.
Kokardy na krzesła fuksja, śliwkowe, jasno różowe, czerwone,
srebrne, złote.
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Dodatkowe informacje

za dodatkową odpłatnością

 Powyżej czasu określonego w umowie dopłata 350 zł za godzinę.
Czas przedłużenia maksymalnie do 2 godzin – 700 zł (Przedłużenie
imprezy (tylko w ofercie numer II).

Napoje gazowane - Pepsi, Mirinda, 7UP-0,85l – 18 zł, wszystkie napoje
gazowane tylko i wyłącznie od organizatora imprezy za dodatkową
odpłatnością.

 
Możliwość wniesienia własnego alkoholu za dodatkową
jednorazową opłatą koncesyjną uzależnioną od ilości uczestników
imprezy:

Do 25 osób impreza – opłata stała 400 zł, 
powyżej 25 osób IMPREZA – 500 zł opłata stała, 
powyżej 50 osób – opłata stała 600 zł
lub alkohol zakupiony w Zajazd w Górach w Płocku:
Bols 100 zł, Zbożowa Naturalna 120 zł, Finlandia 140 zł, wina – według
cen z karty win. Pozostałe napoje alkoholowe według karty menu.

ZADATEK 30% WARTOŚCI TALERZYKA.
Ostateczna liczba osób do 14 dni przed planowana imprezą (21 dni
przyjęcie weselne, 1 miesiąc komunie).
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Telefon:
 695 521 388 – Monika
500 503 023 – Milena

e-mail: karczma@zajazdwgorach.pl
strona internetowa

www.zajazdwgorach.pl
social media:

facebook: ZajazdWGórachPlockKarczmaSalaWeselna
instagram: zajazdwgorach.plock

tiktok: zajazdwgorachplock

 Informacje kontaktowe

ZAPRASZAMY!
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	Józkowa Chata
	od 25 do 70 osób
	Józkowa Chata to jedyna wolnostojąca sala w naszym obiekcie, stworzona z myślą o wyjątkowych wydarzeniach w kameralnej atmosferze. Stylowe, drewniane wnętrze łączy rustykalny urok z nowoczesnym zapleczem eventowym. Sala wyposażona jest w bar z możliwością podłączenia kega, grill, podświetlany parkiet, rzutnik oraz nagłośnienie. Dodatkowym atutem jest strefa relaksu na podeście, komfortowe miejsca do siedzenia oraz dekoracyjna ścianka świetlna, idealna jako tło do zdjęć.
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	od 40 do 70 osób
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	Dolna Karczma
	do 25 osób
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	Dolna Karczma
	Sala Weselna “Perła Gór”

	Oranżeria z Kominkiem
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	Nasze menu
	3 warianty do wyboru
	I WARIANT
	Menu 295 zł / 1 osoba – 3 MIĘSA / 2 ZUPA /4 PRZEKĄSKI.  Czas trwania imprezy do 7 godzin. Mix ciast + babeczki na słodkim stole na paterze w cenie  w serwisie kawowo-herbacianym. Balony.  Dekoracja kwiatowa. Soki i woda z cytryną (bez ograniczeń).

	II WARIANT
	Menu 275 zł / 1 osoba - 3 MIĘSA / 1 ZUPA / 1 DESER / 3 PRZEKĄSKI. Czas trwania imprezy do 5 godzin. Serwis kawowo-herbaciany.  Soki i woda z cytryną (bez ograniczeń).
	Ciasto do wyboru płatne dodatkowo – 25 zł / 1 porcja (100g),  nie zależnie czy będzie serwowane na talerzu czy na paterze.

	III WARIANT
	Menu 255 zł / 1 osoba - 2 MIĘSA / 1 ZUPA / 1 DESER/ 2 PRZEKĄSKI. Czas trwania imprezy do 5 godzin.  Serwis kawowo-herbaciany.  Soki i woda z cytryną (bez ograniczeń).
	Ciasto do wyboru płatne dodatkowo – 25 zł / 1 porcja (100g), nie zależnie  czy będzie serwowane na talerzu czy na paterze.
	Podane ceny i warianty menu są przykładowymi.  Możemy stworzyć dla Państwa indywidualne menu wraz z wyceną.
	Możliwość przedłużenia przyjęcia (dotyczy wyłącznie wariantu II): 1 godzina – 350 zł 2 godziny – 700 zł (jednorazowa dopłata).
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	Drugie dania
	Wydanie półmiskowe lub talerzowe  (do wyboru).  (W okresie komunijnym obowiązują wydania półmiskowe).
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	DANIA WIEPRZOWE
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	Menu dla dzieci
	dzieci do lat 6 oddzielne menu - 150zł
	(Zupa+ Drugie Danie+ Deser)
	Zupa do wyboru:
	Rosół z kluseczkami.
	Zupa pomidorowa z kluseczkami.

	Drugie danie do wyboru:
	Nuggetsy z frytkami i surówką z marchewki i jabłka.
	Kotlet z piersi z kurczaka z ziemniakami i mizerią.

	Deser do wyboru:
	Lody z bitą śmietaną i owocami.
	Sernik z musem malinowym.
	Szarlotka z bita śmietaną.
	*w cenę wliczone są soki i woda* *dania jednakowe dla wszystkich dzieci*
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	Menu - oferta dań wegetariańskich, bezglutenowych i wegańskich
	Zupa do wyboru:
	Czerwony barszcz – wege/bezglutenowy
	Krem pomidorowy – wege/bezglutenowy
	Krem brokułowy – wege/bezglutenowy
	Krem jarzynowy – wege/bezglutenowy
	Krem marchewkowy – wege/bezglutenowy

	Drugie danie do wyboru:
	Dorsz/sandacz parowany z warzywami – wege/bezglutenowy
	Filet z kurczaka z grilla z warzywami grillowanymi – bezglutenowy
	Cukinia faszerowana z fetą i brokułem – wege
	Makaron penette z szpinakiem wege
	Placuszki z cukinii – wege
	Pierogi ze (szpinakiem/ruskie/kapusta i grzyby) – wege
	Wegańskie curry warzywne z ciecierzyca – wege/bezglutynowe
	Kalafior panierowany camembertem i żurawiną – wege
	Stek z bakłażana i lekką sałatką – wege

	Przystawki do wyboru:
	Sałatka makaronowa z cukinią – wege
	Bezglutenowe koreczki z pomidorami, oliwkami i kabanosem
	Sałatka z makaronem ryżowym i orzechami – wege/bezglutenowe
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	Dodatkowe informacje
	Dodatkowo w cenie od organizatora imprezy:
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