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O D K R Y J
W Y JĄT K O W E  W I G I L I E
W  K O M P L E K S I E  Z A J A Z D  W  G Ó R A C H !  
Koniec roku to okres szczególnie uroczysty. 
Dlatego to idealna okazja aby spotkać się z osobami, z którymi łączą nas relacje
służbowe i koleżeńskie.
Jeśli marzy Ci się pyszne spotkanie wigilijne, przy blasku kominka, w kameralnych
wnętrzach i klimacie prosto z tatrzańskich gór – zapraszamy do Zajazdu w Górach! 
Bo gdzie będzie Wam bardziej świątecznie niż w góralskim Zajeździe?

Dysponuje 6 oddzielnymi salami, w których zorganizujemy
Twoją wymarzoną wigilię firmową. 
Specjalnie dla Was stworzymy świąteczny klimat oraz zadbamy o wystrój, muzykę 
i przede wszystkim o dobre jedzenie. 
Na świątecznym stole pojawia się dania wigilijne w tradycyjnej odsłonie. 
Co więcej nasz kompleks posiada hotel, więc nie musisz martwić się o nocleg! 

D L A C Z E G O  A K U R A T  M Y ?

ŚW IĄT E C Z N Y
W Y S T R Ó J

K L I M A T Y C Z N A
M U Z Y K A

P Y S Z N E
J E D Z E N I E

M OŻL I W OŚĆ
N O C L E G U



WERSJA  I
275  ZŁ/OS

2 ZUPY/  3  DAN IA/4  PRZEKĄSK I

Z I M N E  P R Z E KĄS K I  N A  S T O Ł A C H

W Y D A N I E  I I I

W Y D A N I E  I I

W Y D A N I E  I

Staropolska zupa grzybowa z chrustem ziemniaczanym
Łosoś w sosie szpinakowo-serowym 

podany z szarpańcami ziemniaczanymi i surówką

Pierogi MIKS z kapustą i grzybami, ruskie i szpinakiem z fetą
 (3 sztuki /1 osobę)

Barszczyk czerwony podany z pasztecikami
 z kapustą i grzybami

Miruna w sosie cytrynowym z kulkami ziemniaczanymi 
i surówką z kiszonej kapusty

 ryba po grecku
 trio śledziowe

tradycyjna sałatka jarzynowa
 roladki z łososia ze szpinakiem

 sałatka śledziowa
 ryba po japońsku 

D O D A T K O W O  W  C E N I E

szarlotka, sernik, makowiec, piernik 
kompot z suszu

serwis kawowo - herbaciany
 do gorących wydań – soki w dzbankach i woda
odpowiedni wystrój stołów (serwety, obrusy itd.) 

oraz obsługa kelnerska

CZAS TRWAN IA  7  GODZ IN
bez możliwości przedłużenia

DO WYBORU:

Nie musicie wybierać gotowego pakietu! Dopasujemy menu,
zakres oferty i cenę do Waszych potrzeb oraz budżetu.

Jesteśmy elastyczni, bo zależy nam, żeby Wasza wigilia
była dokładnie taka, jakiej potrzebujecie.



WERSJA  I I
255  ZŁ/OS

1  ZUPY/  3  DAN IA/3  PRZEKĄSK I

Nie musicie wybierać gotowego pakietu! Dopasujemy menu,
zakres oferty i cenę do Waszych potrzeb oraz budżetu.

Jesteśmy elastyczni, bo zależy nam, żeby Wasza wigilia
była dokładnie taka, jakiej potrzebujecie.

W Y D A N I E  I I I

W Y D A N I E  I I

W Y D A N I E  I

Czerwony barszcz z uszkami z kapustą i grzybami 
Ryba Miruna w sosie porowym podana z kluseczkami

półfrancuskimi i kapustą z grzybami

Polędwiczki wieprzowe w sosie kurkowym podane
 z kopytkami i buraczkami

Pierogi MIKS z kapustą i grzybami, ruskie i 
szpinakiem z fetą (3 szt. na osobę)

 ryba po grecku
 trio śledziowe

tradycyjna sałatka jarzynowa
 roladki z łososia ze szpinakiem

 sałatka śledziowa
 ryba po japońsku 

D O D A T K O W O  W  C E N I E

szarlotka, sernik, makowiec, piernik 
kompot z suszu

serwis kawowo - herbaciany
 do gorących wydań – soki w dzbankach i woda
odpowiedni wystrój stołów (serwety, obrusy itd.) 

oraz obsługa kelnerska

CZAS TRWAN IA  5  GODZ IN
z możliwością przedłużenia o 2 godziny

(1 godzina - 350 zł)

Z I M N E  P R Z E KĄS K I  N A  S T O Ł A C H
DO WYBORU:



DBAMY O KAŻDY
SZCZEGÓŁ  
Wierzymy, że magia świąt tkwi w szczegółach.
Dlatego oprócz pysznych potraw, z sercem
przygotowujemy również wystrój sali i stołów -
tak, byście mogli w pełni zanurzyć się w magii
świąt i cieszyć się wspólnym czasem razem.
Bez żadnych zmartwień. Zmodyfikujecie wygląd
swojego stołu pod siebie! Nasz magazyn
dekoracji czeka na Wasze pomysły.
 

SMAK
TRADYCJA
KLASYKA
Nasze wigilijne potrawy to
klasyki prosto z polskich
świątecznych stołów. Tradycyjne
przepisy – zawsze podane z
najwyższą dbałością o ten sam
smak i wysoką jakość. Od lat
przygotowujemy firmowe wigilie
i przyjęcia świąteczne, tworząc
wyjątkową atmosferę i smaki,
które na długo zostają w
pamięci. Za nami setki
zadowolonych klientów, tysiące
nakarmionych Gości i
niezliczone ilości ręcznie
lepionych uszek oraz pierogów. 



DODATKOWE INFORMACJE:

ZADATEK 30% WARTOŚCI TALERZYKA.
OSTATECZNA LICZBA OSÓB DO 14 DNI PRZED

PLANOWANA IMPREZĄ 

ZA DODATKOWĄ ODPŁATNOŚCIĄ:

napoje gazowane: 
Pepsi, Mirinda, 7UP-0,8l – 18 zł,
oranżada Helena 0,33l – 9 zł,

 wszystkie napoje gazowane tylko
 i wyłącznie od organizatora 

imprezy za dodatkową odpłatnością.

Wniesienie własnego alkoholu 
za dodatkową jednorazową

opłatą koncesyjną uzależnioną 
od ilości uczestników imprezy:

Do 25 osób impreza – opłata stała 400 zł,
powyżej 25 osób impreza – opłata stała 500 zł,

powyżej 50 osób – opłata stała 600 zł

lub alkohol zakupiony 
w Zajazd w Górach w Płocku:

Bols 100 zł , Zbożowa Naturalna 120 zł, 
Finlandia 140 zł,

wina – według cen z karty win.

Pozostałe napoje alkoholowe 
według karty menu

Opakowania jednorazowe – 2 zł za sztukę

Przedłużenie imprezy
max do 2 godzin 

(tylko w ofercie numer II,
 1 godzina - 350 zł
2 godziny - 700 zł).



kontakt
Milena 500 503 023
Monika 695 521 388

e-mail:
karczma@zajazdwgorach.pl

strona internetowa
www.zajazdwgorach.pl

social media
facebook/ZajazdWGórachPlockKarczmaSalaWeselna

instagram/zajazdwgorach.plock
tiktok/zajazdwgorachplock

 Zapraszamy 


